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L’UNION DES ŒNOLOGUES DE FRANCE PRÉSENTE LES PALMES DES 
VINALIES NATIONALES 2021

L’Union des Œnologues de France, l’organisation de référence qui fédère et valorise la profession d’Œnologues,
est à l’initiative de plusieurs concours emblématiques dont les Vinalies Nationales qui ont récompensé en mars
dernier, dans un contexte inédit, 855 vins sur 2 881 vins présentés, 278 médailles d’Or, 475 médailles d’Argent,
102 Prix des Vinalies et 14 Palmes des Vinalies. Ces dernières distinguent le vin ayant obtenu la meilleure note
dans sa catégorie avec deux nouvelles catégories : Cidre et vins de fruits et les Vins peu sulfités. Véritable aide à
la vente, ces distinctions permettent d’acquérir une plus-value auprès du grand public, attaché aux cautions
professionnelles. En effet, les concours des Œnologues de France sont les seuls à apporter un commentaire
spécifique des vins primés.

LES PALMES VINALIES NATIONALES 2021 

PALMES ALSACE
• Maison Pierre Sparr Successeurs : au cœur du

vignoble alsacien dans le village de Beblenheim, la

Maison Pierre Sparr a basé son travail sur la sélection

parcellaire. Les vignes sont issues d’un sol schisteux.

Œnologue : Corinne Perez

Maison Sparr Successeurs, AOP Alsace, Riesling Sol Schiste

blanc 2019

Cépage : Riesling

Prix : 11,35€

« Une belle robe or pâle se dessine pour ce vin. Un nez
complexe, fin et élégant nous offre des notes d'agrumes, de
pêche blanche, d'ananas et de mangue fraîche. La bouche
gourmande et onctueuse conserve une certaine fraîcheur avec
une finale minérale et mentholée. Il accompagnera aussi bien
un cheesecake de chèvre au citron vert qu'une langouste
snackée au beurre vanillé. »

Œnologues de France

• Wolfberger : cave coopérative fondée à Eguisheim,

Wolfberger se partage équitablement entre le Bas-Rhin et

le Haut-Rhin. Les vins « Signatures de Wolferger » font la

part belle de ce que le terroir alsacien a de plus beau à

offrir.

Œnologue : Emilie Lejour

Wolfberger, Cave Vinicole d’Eguisheim, AOP Alsace, Riesling

Signature 2020

Cépage : Riesling

Prix : 7,80€

« De belle présentation, à la robe brillante, jaune pâle, ce vin
au premier abord au nez floral s'ouvre peu à peu sur des notes
minérales. Très élégant et complexe, la bouche elle, est assez
riche, minérale. La structure harmonieuse du vin est
particulièrement réussie. Il sera apprécié sur un ceviche de
daurade, ou une truite farcie au cresson. »

Œnologues de France

PALME BORDEAUX SUD-OUEST

• Château d’Agassac : engagé dans le respect de la

nature et de son héritage, le Château d’Agassac

produit des vins de terroir et affirme sa différence

entre finesse, élégance et fraîcheur.

Œnologue : Jean-Luc Zell

Château d’Agassac, AOP Haut-Médoc, Pomies Agassac, Tête de

Cuvée 201

Cépages : Cabernet Sauvignon, Merlot et Cabernet Franc

Prix : 14,50€

« Ce haut-médoc brille avec ses reflets tuilés. Son bouquet
associe des arômes épicés, confiturés et grillés avec des notes
de noix. La bouche est ample, ronde, fraîche avec des tannins
fondus. Harmonie et délices caractérisent ce merlot pour le
plus grand des plaisirs. »

Œnologues de France

Liste non exhaustive des Palmes Vinalies Nationales 2021



PALME BOURGOGNE CENTRE EST

• Domaine des Corindons : domaine familial créé en

2012, il est situé sur le flan et au pied du Mont Brouilly

dans la partie la plus méridionale du sommet.

Domaine des Corindons, AOP Brouilly, Cuvée Arc-en-ciel 2020

Cépage : Gamay

Prix : entre 8 et 10€

« Ce brouilly 2020 affiche une élégante jeunesse, paré de sa
robe rouge violacé d'une remarquable intensité. Le nez
puissant persiste sur de splendides effluves fruités comme la
framboise et la cerise. Au palais, la puissance est
parfaitement en équilibre avec une merveilleuse rondeur et
des tanins fins et délicats. Ce gamay révèle une structure
intéressante qui lui assurera un joli potentiel de garde. »

Œnologues de France
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André Poitevin, AOP Saint-Amour, Domaine de l’Ancien Relais 2020

« D’une extraordinaire intensité, ce saint-amour est un bel exemple de la
maturité du millésime 2020. Complexe et intense, la palette aromatique
mêle des notes de fruits rouges, telles la groseille et la myrtille, d’épices
et de pétale de rose. D’une grande finesse, la bouche offre rondeur,
souplesse et fruité, alliés à un somptueux équilibre. »

Œnologues de France

Les Vignerons des terroirs de Savoie, AOP vin de Savoie, Cuvée Antoine 
Barrier blanc 2020

« Avec une robe jaune pâle brillante à souhait, ce vin de Savoie pourtant
encore tout jeune vous étonnera par sa finesse. Les fruits frais et
exotiques dominent une palette aromatique complexe et expressive.
Franche et pure, la bouche se révèle d’une belle persistance avec ses
arômes de fruits frais. »

Œnologues de France

PALMES CHAMPAGNE

• Champagne Edmond Bourdelat : cette maison

familiale exploite 4ha de vignes dans la région des

côteaux sud d’Epernay.

Œnologue : Laury Marteau

Champagne Edmond Bourdelat, AOP Champagne, Cenote

Blanc

Cépages : Chardonnay et Meunier

Prix : 20,90€

« Paré d'une belle couleur jaune pâle, le chardonnay
présente une effervescence toute en subtilité. Le nez est
discret prenant de l’ampleur à l’aération avec des arômes de
fruits au sirop, de fleurs séchées associées à des notes de
pistache, noisette et bergamote. La bouche est structurée
avec une abondante matière dominée par les fruits mûrs, en
particulier la mandarine. La finale est très agréable et
majestueuse. C'est un champagne à son apogée ! »

Œnologues de France

• Champagne Cheurlin Danguin : au cœur de la Côte des

Bar, le vignoble de la maison familiale couvre 22

hectares de vignes cultivées depuis 9 générations dans

le respect des valeurs champenoises.

Œnologue : Philippe Narcy

Champagne Cheurlin Dangin, AOP Champagne, Cuvée Spéciale

Cépages : Chardonnay et Pinot Noir

Prix : 22€

« Ce champagne est paré d’une jolie robe dorée aux reflets
tuilés. Le nez, discret au premier abord, montre vite des notes
de belle évolution. Les fruits secs et les fruits à coque sont
bien présents. La bouche, évolutive, est plaisante. Elle est
bien équilibrée et en pleine harmonie avec le nez. »

Œnologues de France
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PALME LANGUEDOC-ROUSSILLON

• Cave Fonjoya : depuis 70 ans, la Cave Fonjoya est un

acteur incontournable de la région Occitanie.

Idéalement situés à la croisée des chemins reliant le

causse à la plaine, les vignerons cultivent des vignes

sur une mosaïque de terroirs (schistes, galets roulés,

argile, sables, grès).

Œnologue : Christian Reynaud

Fonjoya, AOP Terrasses du Larzac, Rouge Delta Eissinoc 2017

Cépages : Chardonnay et Meunier

Prix : 14€

« Ce vin illustre l'optimum de maturité. La composition
s'avère complète et l'évolution réussie. La robe grenat
profond précède une expression aromatique complexe. Fruits
noirs, épices douces comme la muscade, réglisse et un boisé
parfait la composent. La bouche, bordée de tanins soyeux,
esquisse élégance et complexité. Son beau potentiel fait de
lui un très grand vin pour les amateurs avertis. »

Œnologues de France

PALME VAL DE LOIRE

• Domaine des Petits Quarts : en 1887, la famille

Godineau a quitté le cœur du village de Bonnezeaux

pour s’installer 800m plus à l’ouest au Domaine des

Petits Quarts à Faye d’Anjou. Domaine de 33ha

essentiellement en blanc liquoreux. Passion,

authenticité et tradition sont de rigueur depuis

plusieurs générations.

Œnologue : Irène Marillaud

Domaine des Petits Quarts, AOP Bonnezeaux, Blanc 2018

élevé en fûts de chêne

Cépage : Chenin

Prix : 16€

« Paré d'une robe jaune doré aux reflets verts, ce chenin nous
offre un nez très expressif et complexe. Les fruits confits se
mélangent à merveille avec les notes de fruits secs tels les
amandes grillées et les noisettes. En bouche, le vin est friand,
d’une étonnante complexité aromatique, mêlant l’abricot
sec, les fruits confits et les flaveurs grillées. L’équilibre est à
la fois riche et gourmand. La finale est d’une grande
longueur accompagnée de saveurs d'agrumes confits. Un
magnifique Bonnezeaux ! »

Œnologues de France

PALME VALLÉE DU RHÔNE PROVENCE CORSE

• Château Pigoudet : le Château se situe sur la

commune de Rians à l’extrême Nord-Est de

l’appellation Coteaux-d’Aix-en-Provence, à 400 m

d’altitude. La vigne est issue d’un sol argilo-calcaire à

petit cailloux.

Œnologue : Ivan Khougazian

Château Pigoudet, AOP Coteaux d’Aix en Provence, Château

Pigoudet Classic blanc 2020

Cépages : Rolle, Sauvignon et Ugni Blanc

Prix : 12,90€

« La robe de ce vin blanc est étincelante, aux reflets or pâle.
Le nez puissant est représentatif du travail effectué en cave.
Des notes d'agrumes frais, de pamplemousse mûr, de citron
jaune se mêlent aux fleurs blanches et fruits exotiques. En
bouche, nous retrouvons les parfums ressentis au nez sur une
trame charnue et friande. Une belle réussite. »

Œnologues de France

PALMES VIN EFFERVESCENT AUTRE QUE CHAMPAGNE

• Maison Veuve Ambal : l’histoire débute en 1898

lorsque Marie Ambal crée Veuve Ambal, une maison

de Vins Effervescents à Rully. Aujourd’hui la maison

offre aux amateurs une expertise unique acquise en

plus d'un siècle. Les Crémants de Bourgogne de la

maison sont le reflet d’un terroir millénaire et de

cette riche histoire familiale.

Œnologue : Jean-Pierre Depaquis

Veuve Ambal, AOP Crémant de Bourgogne, Brut

Cépages : Pinot Noir, Chardonay, Gamay et Aligoté

Prix : 7,20€

« Avec sa robe très pâle, ce crémant de bourgogne accroche
le regard avec de scintillants reflets argentés. Sur une
délicate trame florale, il exprime des notes désaltérantes
d’agrumes. Cette cuvée a réussi un équilibre étonnant entre
la matière, l’onctuosité et la fraîcheur des agrumes en
bouche. Un très beau crémant de plaisir. »

Œnologues de France



• Maison Gratien et Meyer : depuis 1864, la maison

Gratien et Meyer prône des valeurs fortes : savoir-

faire, tradition et transmission. La vigne est située sur

un sous-sol calcaire appelé localement « Tuffeau ». Les

éléments minéraux contenus dans le tuffeau favorisent

la prise de mousse.

Œnologue : Florence Haynes

Gratien et Meyer, AOP Saumur Mousseux blanc, brut

Cépages : Chenin blanc, Chardonnay, Grolleau et Cabernet

Franc

Prix : 5,30€

« De jolies bulles abondantes, très fines, forment un cordon
persistant sur une robe jaune vert avec des reflets argent. Le
nez est complexe et intense avec des notes fraîches fruitées
et de citronnelle. La bouche est aromatiquement complexe,
avec une finale longue et acidulée. Un savoir-faire
irréprochable équilibre ce vin harmonieux que l'on pourra
apprécier tout au long d’un repas. »

Œnologues de France
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• Louis Bouillot : fondée en 1877, la maison Louis

Bouillot est propriétaire d’un vaste domaine viticole

dédié au Crémant de Bourgogne. Une vinification

soignée et un élevage sur lattes prolongé lui

permettent de proposer des vins de qualité aux

caractères bien marqués.

Œnologue : Frédéric Brand

Louis Bouillot, AOP Crémant de Bourgogne, Perle Rare –

Cuvée Éminent blanc 2017

Cépages : Chardonnay, Pinot Noir, Aligoté et Gamay

Prix : 9,90€

« Des bulles fines et délicates habillent ce millésime 2017 qui
affiche une scintillante robe or pâle. La minéralité est au
rendez-vous et apporte beaucoup de personnalité. Des notes
de fruits et d’agrumes complètent la dégustation. Avec
fraîcheur et finesse, la bouche révèle une très belle
persistance aromatique. »

Œnologues de France

PALME VIN BIO

• Domaine de Rombeau : domaine familial exploité
depuis des siècles, le vignoble est situé dans la plaine
du Roussillon sur des terrasses argilo-calcaires de
galets roulés. Les raisins, cueillis à maturité, font l'objet
d'une sélection rigoureuse des meilleures parcelles de
vieilles vignes.

Œnologue : Fernand Baixas

Domaine de Rombeau, AOP Côtes du Roussillon villages, cuvée

Phi rouge 2018

Cépages : Grenache et Syrah

Prix : 25€

« Une robe violine profonde engage la dégustation. Le nez
est puissant avec des notes de mûre et de caramel. Une
bouche gouleyante lui succède. Les tannins sont présents et
harmonieux et apportent une belle structure aux notes
torréfiées. Un magnifique grenache des côtes du Roussillon
! »

Œnologues de France

PALME SPIRITUEUX

« Ce nez ne laisse aucune place au doute sur la qualité du
produit avec sa pureté aromatique de framboise sauvage. La
bouche est puissante, toute en harmonie avec une tenue et
un équilibre remarquable. Cette eau de vie de fruit donne la
sensation de croquer directement le grain de la framboise. La
longueur est superbe, dépassant la dizaine de caudalies ! »

Œnologues de France

• Wolfberger : les nombreux vergers d’Alsace donnent

naissance à la tradition des Eaux-de-Vie, aujourd’hui

partie intégrante de la culture alsacienne. C’est en 1979

que Wolfberger rachète la distillerie alsacienne Jacobert

pour développer cette nouvelle activité.

Œnologue : Emilie Lejour

Wolfberger , Cave Vinicole d’Eguisheim, eau de vie de

framboises

Prix : 37,95€



PALME CIDRE ET VINS DE FRUITS

• Apple des Cimes : les cidres de glace proposés par
Apple des Cimes sont élaborés à partir de pommes
issues de vergers situés en altitude dans une commune
des Hautes Alpes. La cuvée « Givre&Coing » est
élaborée à partir de jus de reinettes blanches (80%) et
de coings (20%). Ces jus sont mis en cryoconcentration
puis fermentés.

Œnologue : Florent Touzet
Apple des cimes, Cidre de glace Givre et Coing Blanc 2019
Prix : 29€

« Cette superbe robe ambrée et lumineuse laisse présager un
vin complexe. Le premier nez révèle une note puissante de
coing à pleine maturité, avec une touche de fraîcheur. La
bouche est ample, avec la sensation de croquer dans une
pâte de coing à la texture légèrement granuleuse. Ce vin de
fruits présente une intense longueur acidulée, aux notes
d'abricots secs. Il se prêterait bien comme vin de dessert, en
compagnie d'un délicieux sorbet. »

Œnologues de France

PALME VIN PEU SULFITÉ

• Domaine du Météore : il y a 10 000 ans, une

météorite s’est écrasée sur le flanc d’une colline dans

les Hauts Cantons du Languedoc. Aujourd’hui, les

vignes du Domaine du Météore poussent à l’intérieur

et autour de son cratère et offrent des vins de

caractère.

Œnologue : Jean Natoli

Domaine du Météore, AOP Faugères, cuvée Lyrides rouge 2016

Cépages : Syrah et Mourvédre

Prix : 30€

« La magnifique robe noire de cette cuvée de syrah,
s'illumine de reflets pourpres. Les épices, la garrigue et les
notes toastées s'associent pour former un joli bouquet
aromatique. Ample et très structurée, la bouche présente des
tannins soyeux et une séduisante longueur aromatique. Un
grand faugères en devenir. »

Œnologues de France

L’UNION DES ŒNOLOGUES DE FRANCE
L’Union des Œnologues de France a été créée en 1959 pour assurer la reconnaissance et la défense du titre d’œnologue. Elle fait
entendre la voix de la profession auprès des pouvoirs publics et des organisations internationales sur les grands enjeux de la filière
viticole, de la formation et de la recherche. Elle est également à l’initiative de plusieurs concours : le Mondial du Rosé, les Vinalies
Internationales et les Vinalies Nationales. L’Union est actuellement présidée par Didier Fages et regroupe aujourd’hui 1 400 adhérents
répartis autour de 7 antennes régionales (Alsace, Bordeaux Sud-Ouest, Bourgogne Centre-Est, Champagne, Languedoc-Roussillon, Vallée
du Rhône Provence Corse et Val de Loire).
www.oenologuesdefrance.fr

Contact Presse 

Agence Pain Vin & Company : 

Cécile Lenne - clenne@painvincompany.com - 01 55 35 03 85

Pauline Walch – pwalch@painvincompany.com – 01 55 35 03 86
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NOUVELLES CATÉGORIES 2021

Le palmarès complet est à retrouver à ce lien : 

https://drive.google.com/file/d/1LatmLEo9QenGHA6rc_PvJU7dizYDcTpt/view?usp=sharing
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